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Mrazeny dezert, ktery miluji lide po celém svété

- to je pfFibéh italského, gelata, jenz se proslavil svymi
italskymi koreny a origﬂaélhkvﬁrobou. Za toto lahodné
krémoveé potéseni vdécime italskému séfkuchari,
Francescu Procopio dei Coltelli; ktery na pocatku

17. stoleti poprveé predstavil své vynikajici gelato

v parizské kavarné.

Tradice

& umeni italske

zmrzliny

Italska
zmrzlinova
tradice a jeji
prvenstvi

Prestoze je gelato rozsirené ve
vSech koutech svéta, italske
koreny se zkratka nezaprou.
Pravé Italie patri mezi zemé,
jez jsou pro svou lasku k zmrz-
linarskému femeslu celosvé-
tové proslulé. Mistni zmrzlinu
miluji — podle statistik pry za

JAKY TYP GELATA _
S| PREJETE VYRABET?
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rok zkonzumuji az sedm kilo-
gramu na hlavu!

Popularita a poptavka po pra-
vé italské zmrzliné se rovnéz
odrazi na vzkvétajici ekonomi-
ce — Italie je totiz jedinou zemi,
kde trzni podil vyrabéného ge-
lata presahuje 55 %, coz ge-
neruje ro¢ni obrat miliard eur.
Mezi italské zmrzlinové mistry
patri rovnéz spolecnost Frigo-
mat, ktera se diky svému nad-
Seni pro praci a svym unikat-
nim cukrarskym technologiim,
prekrocila prah Italie a nasla
uplatnéni ve 112 zemich svéta.

NAS
PRIBEH
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Frigomat

je italska ikona

mezi cukrari
a zmrzlinari

Dnes se tato spolecnost pys-
ni vice nez padesatiletou tradi-
ci na trhu, kde méla dosud
prilezitost prezentovat ty nej-
povedenéjsi zmrzlinarské

a cukrarské stroje. A pravé vy-
roba pravého italského gela-
ta patfi mezi jeji hlavni srdec-
ni zalezitosti — vynikajici kope-
éek zmrzliny z jejich stroja je
pro vSechny gurmany opravdo-
vy zazitek.

V cem

jsou stroje
Frigomat
vyjimecné?

Neni zmrzlina jako zmrzlina, to
vam povi kazdy zkuSeny cukrar.
Stejné to je i s lahodnym gela-
tem, jehoz chut a kvalita velmi
zavisi na pouzivaném zmrzli-
narském vybaveni. Frigomat ve
svém portfoliu nabizi moderni,
spolehlivé a kvalitni stroje,

PﬁEHLgD
STROJU
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které mohou mistfi cukrafri vyu-
Zivat ve svém podniku a mit ze
své prace skutecné potéseni.

Zmrzlinarské stroje Frigomat
dokazou hravé vyrobit vynikajici
zmrzlinu a postarat se o to, aby
zUstala pro své zakazniky Cers-
tva a stale lahodna. Diky uziva-
telsky privétivému nastaveni

si u vyrobnikl fresh zmrzli-

ny obsluha mize nastavit op-
timalni teplotu servirovani, pfi
které nejlépe vynikne textura
zmrzliny a jeji aroma - vysled-
kem je lahodny kopecek gela-
ta, po némz se budou zakaznici
olizovat az za usSima.

www.frigomat.cz
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Vyroba delikatni
zmrzliny na strojich
Frigomat

Premyslite, jaky zmrzlinovy stroj si poridit?

Pak byste jisté méli vzit v potaz to, jak se na stroji
pracuje a co vSechno je k produkci zmrzliny zapotrebi.
Pojdme spoleéné nahlédnout pod rousku vyroby
lahodné kopeckové, tocené i fresh zmrzliny. Prakticky
se to miiZete nauéit pod vedenim zkuseného mistra
na jednom z kurzii, které pro vds v nasem skolicim
stredisku poradame.

S

kutou zmrzlinovou smés, kte-
rou nalijete do zasobniku, kde
ji stroj udrzuje ve stalé teploté
4 °C. Z té je pak smés pfri za-
tahnuti paky dopravena cerpa-
dlem nebo samospadem do vy-
robniho valce, kde se uz vyrobi
ta nejkrémovéjsi zmrzlina.

Kouzlo
nadychane
tocene
zmrzliny

Vyroba delikatni zmrzliny na strojich Frigomat

Tajemstvi
tradicni
kopeckoveé
zmrzliny

| kopeckova zmrzlina je klasika,
nikomu nemusite nic vysvét-
lovat — dlouhé fronty u kras-
né nazdobené vitriny jsou tim
nejlepsim prikladem. Pravdou
ovsem je, ze vyroba této zmrz-

liny je technologicky narocnéjsi.

Jako prvni si v pasterizatoru
pripravite velké mnozstvi kva-
litniho mlécného zakladu. Ten
pak v potfebné davce dochuti-
te a date do vyrobniku na ko-
peckovou zmrzlinu. Vyslednou
smés jeSté dokud je zmrzlina
meékka pékné zformujete, na-
zdobite a poté Sokové zmrazi-
te. Jakmile se teplota dostane
na -18 °C, zmrzlina uz je trvale
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Tocena zmrzlina je stalici v na-
bidce zmrzlin a po cesté z pra-
ce domu se na ni zastavi ne-
jeden mlsny kolemjdouci. Ma-
lokdo vi, jak se tento mrazeny
dezert vyrabi. Na uplném zacat-
ku mate k dispozici kvalitni te-

STROJE
NA TOCENOU ZMRZLINU
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Po ukonceni prodeje stadi stroj
Frigomat jednoduse prepnout
do nocniho rezimu. Jednou za
Cas se vSak nevyhnete ani Cis-
téni, béhem kterého musite
stroj rozebrat a jeho soucastky
dikladné vydistit.

STROJE _
NA KOPECKOVOU ZMRZLINU
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stabilni a neztraci svij nasleh

a krémovitost. Pfendate ji pak
do konzervatoru, ktery zmrzli-
nu spolehlivé uchova a jakmile
je tfeba, aranzujete do vitriny,

odkud se bude servirovat.

Na konci dne pak kopeckovou
zmrzlinu date zpatky do kon-
zervatoru, aby zlstala i nadale
Cerstva. Nicméné ani v pripadé
kopeckové zmrzliny vas nemine
nutna hygiena vitriny, tedy jeji
pravidelné Cisténi a sanitace.

Unikatni pristup

stroju GX

Na zavér tu mame naprosto je-
dine¢né pojeti zmrzliny, které
je trendem nékolika poslednich
sezoén. Reé je o konceptu
»fresh® zmrzliny, ktera zakaz-
nikdm doprava vyjimeény vizu-
alni zazitek — mrazeny dezert
se vyrabi a serviruje primo pred
jejich o€ima. Produkci této ori-
ginalni zmrzliny maji na svédo-
mi inovativni vyrobniky GX, kte-
ré kombinuji plusy vyse zminé-
nych vyrob a zaroven eliminuji
jejich minusy.

Vse zacina s pripravou smési —
tu si jednodusSe nachystate za
studena nebo v pastéru. Poté ji
nalijete do stroje a ten z ni dle
nastaveného programu vyro-

bi za stalého michani jemnou
mrazenou pochoutku. Pokud
vam smeés pfi prodeji zacne do-
chazet, do vyrobniho valce jed-
noduse dolijete ¢erstvou teku-

STROJE
NA FRESH ZMRZLINU
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tou smés, kterou stroj
okamzité domrazi.

DalSim plusem, ktery vas jed-
noznacné potési, je snad-

na udrzba. Stejné jako u stro-
ju na to¢enou zmrzlinu, i zde
staci na noc zmacknout tlacit-
ko noéni rezim a vyhneme se
prendavani zmrzliny do konzer-
vatoru. A co vic, velmi snadné
je také samotné cisténi. Stroj
GX je vybaven nejen vlast-

ni sprchou, ale také odtokem,
ktery snadno napojite pfimo na
kanalizaci. Navic nemusite Cis-
tit cely stroj naraz, pokazdé to-
tiz mizete vydistit jen valce s
prichuti, kterou jste vyproda-

li a zbytek prepnete do nocni-
ho rezimu. Prace s timto stro-
jem je opravdu tak jednoducha,
jak je to jen mozné. Nabidnéte
zakazniklm zmrzlinu s kousky
ofigkl nebo ovoce!
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Jaky

Delikatni zmrzlina ¢i gelato, po kterém budou
chutové poharky zakazniku doslova Silet - to je
snem mnoha zkusenych cukraiu, ktefi rok co rok
bojuji o pFizei kolemjdoucich mlsalii. Pro jeho
splnéni si vSak nejdrive potiebuji ujasnit, jaky typ

zmrzliny chtéji vyrabét.

Reé je o kopeckové &i todené zmrzling, neboli gelatu, které se
vyrabi femeslnym zplsobem. Takové gelato ma zpravidla vyraz-
néjsi chut, pojima méné vzduchu, serviruje se pri vyssi teploté
a v neposledni fadé také obsahuje méné mlééného tuku, jehoz
hodnota se zpravidla pohybuje okolo 4 %. To vSechno jsou roz-
dily, které je dobré znat jesSté pred zac¢atkem vyroby. Pojdme

se na to spolecné podivat.

y

Nekoncici
dilema:
Tocena, nebo
kopeckova
zmrzlina?

Neni zmrzlina jako zmrzlina.

To vam rekne kazdy zakaznik i
cukrar. Predtim nez zah3djite vy-
robu, se proto musite rozhod-
nout, zda date prednost tocené
Ci kopeckové.

SPICKOVY SERVIS
JE PRO NAS ZAKLAD
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Stalici je uz dlouha léta toce-
na zmrzlina, ktera si aktual-

né podmanila az 80% podil na
trhu. Svou zasluhu na tom ma
nejen jeji skvéla chut, ale také
jednoducha manipulace, ktera
cukrariim Setri praci. Pfi vyde-
ji zmrzliny staci zatahnout pa-
kou stroje a ¢ekat na lahodnou
smeés. Zatimco je paka zataze-
na, tato smés je tlacena nasle-
hovym cerpadlem, popripadé je
gravitacné dopravena do vyrob-
niho valce, kde se vyrobi po-
kazdé jen nékolik cerstvé vy-
mrazenych porci zmrzliny. Vy-
sledkem je jemna a krémova
delikatesa, ktera padne do oka
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typ zmrzliny © =
si prejete vyrabet?

kazdému milovnikovi sladké-
ho. U kopeckové zmrzliny je vy-
roba naprosto odlisna. Vyuziva
se vyrobnik kopeckové zmrzliny,
ktery z celé davky tekuté smési
vyrobi cely objem naraz. Hotova
zmrzlina se pak presune do ne-
rezoveé vanicky, kde se nazdo-
bi a v Sokovém zmrazovaci do-
mrazi. Jakmile ma mrazeny de-
zert tu spravnou konzistenci, je
mozné zmrzlinu podavat

v uhlednych kopeccich v kifupa-
vych kornoutcich. Zakaznici si
pak mohou vybirat o¢ima primo
z vitriny, coz u toc¢ené zmrzliny
neni mozné.

Jaky typ gelata si prejete vyrabét?

Novinka
poslednich
let: Unikatni
stroje GX

Stale jste nerozhodli mezi to-
cenou a kopeckovou? Pak vam
pfi vybéru jisté pomohou zbru-
su nové stroje na fresh zmrz-
linu, které jsou novinkou po-

slednich par sezén. Reé je o
strojich Frigomat rady GX, kte-
ré v sobé originalnim zptso-
bem kombinuji vitrinu s verti-
kalnim vyrobnikem kopeckové
zmrzliny.

Na rozdil od klasické kopecko-
vé zmrzliny v pripadé vyrobni-
k& GX pfimo vidime, jak se pred
nami mrazeny dezert pod pra-
hlednym poklopem otaci a vy-
rabi, coz je pro zakaznika pou-
tavé. Velkou vyhodou je rovnéz
to, ze diky Setrnému micha-

Jaké ohledy vzit

pri vybéru stroje v potaz?

Mate uz trosku jasno o vybéru stroje?
Nezapomeiite vzit v potaz jesté jeden dulezity
faktor, a to zazitek, ktery chcete svému
zakaznikovi doprat. Polozte si tedy v duchu
otazky, které vas dale nasmeéruji.

Mate misto, kde se to zakazni-
ky jenom hemzi? Hlavnim para-
metrem pak pro vas bude jisté
rychlost, s jakou budete schop-
ni zakazniky obslouzit. Ideal-

ni volbou bude vykonny stroj na
to¢enou zmrzlinu. Navic tyto
stroje Setfi misto, proto je to-
c¢ena zmrzlina vhodna i do stis-
nénych prostor.

Vlastnite provoz, kam zakazni-
ci chodi obdivovat vase zmrzli-
narské umeéni? UkaZzte jim svou
remeslnou zruc¢nost a potéste

POMUZEME VAM S CELKOVYM
NAVRHEM PROVOZU
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ni mohou ve zmrzliné byt také
i velké kousky ovoce, pripadné
celé orisky, které zlGstanou ne-
porusené. Vysledkem je unikat-
ni dezert, ktery na jiném stro-
ji nevyrobite.

Mezi dalsi bonusy konceptu GX
patfi také to, Ze uz neni zapo-
trebi vybavovat provoz paste-
rizatorem, Sokerem, vitrinou
ani konzervatorem na zmrzlinu.
To Setfi nejen penize, ale také
misto a Cas straveny udrzbou

a ¢isténim jednotlivych casti.

jejich oci pohledem na delikatni
mrazeny dezert — neni totiz nic,
co doplni dokonalé zakusky
lépe nez krasné nazdobena
vitrina plna vanic¢ek s lahodnou
kopeckovou zmrzlinou.

Planujete provoz, ktery bude
na malém prostoru, ale presto
chcete zaujmout?

Planujete malé utulné mis-

to? Zde je mozné sahnout i po
stroji fady GX, ktery zakazniky
nalaka na vzdy cerstvou zmrz-
linu s atraktivnim servirovanim.




Nase zmrzlinové stroje

KISS
KLASS
KLAB
YOGURT

Série KISS je odpovédi na
pozadavek zakaznikl na
profesionalni stroj, kte-
ry zvladne i denni Spic-
ky. Elektronicky systém
ovladani nabizi obsluze
moznost nastaveni doko-
nalé konzistence tocené
zmrzliny. K prednostem
patfi hlavné vysoky vy-
kon, spolehlivost a pro-
storova nenarocnost.

Stroje na toc¢enou
zmrzlinu
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GX Série

Série GX predstavuje bu-
doucnost pripravy zmrz-
liny. Spojuje v sobé to-
tiz jednoduchost pripravy
tocené zmrzliny s mnoz-
stvim prichuti a zaZitkem
pripominajicim spis ko-
peckovou zmrzlinu.

Stroje na fresh
zmrzlinu

- 22

Nase zmrzlinové stroje

TITAN

T seérie
TWIST

FR 260

G série
HORECA G

Klasické stroje na vyrobu
kopeckové zmrzliny. Jsou
vysledkem vice nez pa-
desati leté evoluce stro-
ju znaéky Frigomat. Jsou
etalonem kvality

a spolehlivosti.

Stroje na kopeckovou
zmrzlinu

- 26
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TWIN Seérie

NejlepsSi pomocnici

ve zmrzlinarné spoje-

né s cukrarskou vyrobou.
Umoznuji pripravu vseho
od zmrzliny, pfes rtizné
marmelady, krémy, tés-
ta az po temperovani ¢o-
kolady. To vSe v jednom
stroji, bez kterého se ne-
obejde Zadna moderni
cukrarna.

Kombinované stroje
na zmrzlinu a cukraiskou
vyrobu

-> 32
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MIX
PEB Seérie

Pasterizatory navrzeny
pro zjednoduseni prace
ve zmrzlinarné. Diky sys-
tému bain-marie uchova-
va vSechny prirozené or-
ganoleptické vlastnosti
pripravované smeési.

A zabezpecuji 100%
hygienickou nezavadnost.

Pasterizatory

- 36
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NasSe stroje

TME

Zraci vany jsou urcéeny
pro kazdého skutecné-
ho znalce té nejjemnéjsi
zmrzliny. Jen proces zra-
ni totiz umozni vSem su-
rovinam splynout do do-
konale hladké a homo-
genni smési.

Zraci vany

-> 38
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Neocenitelny pomocnik
ve vasi cukrarné. Varic
krému, ktery vas vysvobo-
di od tézké prace u plot-
ny a umozni Vam vénovat
se skutecné kreativni pra-
ci ve vasem provozu.

Multifunkeni
cukraiskeé stroje

10

Spickové vyrobniky
Slehacky, které jsou
vhodné jak na bar, tak
i do vyroby. Robustni
naslehovy systém

a kompresorové chlazeni
zabezpeci dokonalou
Slehacku pri kazdém
pouziti stroje. Kovové
naslehové ustroji Vam
pak usnadni ¢isténi.

Vyrobniky
Slehacky

NasSe stroje

~
¥

\
, [ ]
. ™

FRIGOMAT

italské zmrzlinoveé stroje

N\

,I
0'. .,
AN

www.frigomat.cz

Y
R

|
R
e ’



Stroje na tocenou fR— Stroje na toéenou o figomat.c
zmrzlinu zmrzlinu

O [] 2x vana

2 druhy zmrzliny
+ 1 michana

3 druhy zmrzliny
+ 2 michané
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144 cm
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KISS 3G 211 kg
& Kiss3P 220 kg
KISS 5G 350 kg
& Kiss5P 365kg

53 cm

KISS 3 Vermica KISS 5 Vermica

Zasobnik | Vykon Porce P¥ikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo Zasobnik Vykon Porce P¥ikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo
KISS 3G 2x 16 kg 40 kg/h 570 ks/70 g 4 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ne KISS 5G 3x 16 kg 72 kg/h 1025 ks/70 g 6,5 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ne
KISS 3P 2x 12 kg 40 kg/h 570 ks/70 g 41 kw 400 V voda/vzduch ano/ne ano KISS 5P 3x 12 kg 72 kg/h 1025 ks/70 g 6,5 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ano
0 2 nezavislé vyrobni UmoZzAuji vyrobu dvou druhl zmrzliny na Na prvni pace mlze byt delikatni vanilkova, G Nezavislé chladici Kazdy vyrobni valec ma samostatny chladici UZ nemusite pfizplsobovat pfichuté stroji.
valce rdzné bazi + jedné michané. Okruhy jsou na druhé osvézujici ostruzina se zrnicky okruhy okruh. To pro Vas znamena, ze mizete pouzit Pfizplsobte stroj pfichutim. Do jedné vany
* pouze u KISS 3 nezavislé, coz znamend, Zze mlze byt aktivni z ovoce. Treti pak vznika jejich michanim. smési na rdznych zékladech vedle sebe, nalijte oblibeny jahodovy sorbet a do druhé
jenom jeden nebo oba najednou. Vse zaleZi na vasi chuti. nebo mulze byt aktivni pouze jeden vélec. smetanovou vanilku. A u pétipakového
stroje jako treti prichut tfeba lahodnou
€ 3 nezavislé vyrobni Umozfiuji vyrobu tfi druh@ zmrzliny na Umoznuje Siroké spektrum kombinaci, takze Cokoladu.
valce rdzné bazi + dvou michanych. Okruhy jsou si vybere skutec¢né kazdy.
* pouze u KISS 5 nezavislé, coz znamena, ze mlze byt aktivni (7) Elektronické ovladani Poskytuji obsluze jednoduché a rychlé Diky pokrocilé technologii se vam uz
jenom jeden nebo vS§echny najednou. + systém alarmu nastaveni stroje. Alarmy pak pfi rdznych nestane, ze by stroj zamrzl a vy byste
VSe zaleZi na vasich potrebach. chybach obsluhy zabranuji poskozeni stroje. nemohli prodavat zmrzlinu.
€)  Zubové naslehové Jedna se o nejjednodussi model Cerpadla, Pfipravte svym zékaznikdm nadychanou, (3 ) Mixéry ve vanach Automaticky promichavaji tekutou smés ve UZ zadné manualni promichavani smési.
cerpadlo ktery se pouziva pro zmrzlinové stroje. krémovou zmrzlinu az s 80% naslehem. vanach, coz usnadnuje praci obsluze Diky mixérlim ve vanadch mézZete smés do
Usnadnuje Cisténi a poskytuje nasleh a udrzuje smés homogenni po celou dobu stroje nalit a nechat ji byt az do momentu,
do 80 %. provozu. kdy vam stroj oznami, ze je potreba ji
doplnit.
o MoZnost pouziti stroje Diky monoblokovému michadlu lze stroje Cerpadlo méZete vynechat a klidné vyrabét
bez Cerpadla pouzivat i bez cerpadla, coZz vam umozni tocenou zmrzlinu s kousky ovoce nebo o Vzdalena sprava Umoznuje majiteli plnohodnotnou kontrolu Umozni Vam zkontrolovat provoz, i kdyz
upotrebit i smés se zrnicky, kousky ovoce zrniéky. Vasim zakazniklm tak poskytnete zafizeni na dalku. V pripadé poruchy pak zrovna nejste na dosah stroje. To nam
nebo ofiska. skutecny gurmansky zazitek z prichuté, servisnimu technikovi poskytuje presnou v pfipadé problém umozni rychle
kteru pro né pripravujete. diagnostiku, a to bez nutnosti vyjezdu. diagnostikovat stroj na dalku bez nutnosti
vyjezdu technika a zbyteénych nakladd.
(5 ) Monoblokové michadlo Usnadnuje udrzbu a zabranuje zbyte¢nym Nemarnéte ¢as skladanim michadla.
chybam pfi skladani stroje. Navic umoZfiuje S nasim strojem michadlo jednoduse (10} Noé&ni rezim Zmadéknutim jednoho tla&itka se stroj pfepne Po ukondeni prodeje nemusite stroj kazdy
bezproblémovy provoz pFi pouziti stroje bez umyjete, osusite, vlozite zpatky do stroje do noé&niho rezimu, tudiz ho nemusite denné& den gistit. Jednim tladitkem ho pFepnete
derpadla. a muzete znovu vyrabét. &istit. do noéniho reZimu a mdzete jit délat néco

zabavnéjsiho.
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Stroje na tocenou

zmrzlinu

2 druhy zmrzliny
+ 1 michana

144 cm

KISS 3G 218 kg
& KISS 3P 227 kg

www.frigomat.cz

Stroje na tocenou

zmrzlinu

3 druhy zmrzliny
+ 2 michané

144 cm

KISS 5G 350 kg

www.frigomat.cz

Lo 66 cm & Kiss 5P 365 kg
Zasobnik Vykon Porce Pfikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo Zasobnik Vykon Porce P¥ikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo
KISS 3G 2x 16 kg 40 kg/h 570 ks/70g | 41 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ne KISS 5G 3x 16 kg 72 kg/h 1025 ks/70 g 6,5 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ne
KISS 3P 2x 12 kg 40 kg/h 570 ks/70g | 41 kw 400 V voda/vzduch ano/ne ano KISS 5P 3x 12 kg 72 kg/h 1025 ks/70 g 6,5 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ano

2 nezavislé vyrobni
valce
* pouze u KISS 3

3 nezavislé vyrobni
valce
* pouze u KISS 5

Zubové naslehové
Cerpadlo

MoZnost pouziti stroje

bez cerpadla

Monoblokové michadlo

Elektronické ovladani
+ systém alarmd

UmozAuji vyrobu dvou druhl zmrzliny na
rdzné bazi + jedné michané. Okruhy jsou
nezavislé, coz znamena, ze muze byt aktivni
jenom jeden nebo oba najednou.

UmozZfiuji vyrobu tfi druhl zmrzliny na
rdzné bazi + dvou michanych. Okruhy jsou
nezavislé, coz znamena, ze muize byt aktivni
jenom jeden nebo vSechny najednou.

Vse zaleZi na vasich potrebach.

Jedna se o nejjednodussi model Cerpadla,
ktery se pouziva pro zmrzlinové stroje.
Usnadnuje Cisténi a poskytuje nasleh az
do 80 %.

Diky monoblokovému michadlu lze stroje
pouzivat i bez ¢erpadla, coz vam umozni
upotrebit i smés se zrnicky, kousky ovoce
nebo ofigka.

Usnadfiuje udrzbu a zabraruje zbyte€¢nym
chybam pri skladani stroje. Navic umoznuje
bezproblémovy provoz pri pouziti stroje bez
Cerpadla.

Poskytuji obsluze jednoduché a rychlé

nastaveni stroje. Alarmy pak pfi riznych
chybach obsluhy zabranuji poskozeni stroje.
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Na prvni pace mize byt delikatni vanilkova,
na druhé osvézujici ostruzina se zrnicky

z ovoce. Treti pak vznika jejich michanim.
Vse zalezi na vasi chuti.

Umoznuje Siroké spektrum kombinaci, takze
si vybere skutec¢né kazdy.

Pfipravte svym zakaznikim nadychanou,
krémovou zmrzlinu az s 80% naslehem.

Cerpadlo mézete vynechat a klidné vyrabét
tocenou zmrzlinu s kousky ovoce nebo
zrniéky. Vasim zakazniklim tak poskytnete
skutecny gurmansky zazitek

z prichuté, kteru pro né pripravujete.

Nemarnéte cas skladanim michadla.

S nasim strojem michadlo jednoduse
umyjete, osusite, vlozite zpatky do stroje
a muzete znovu vyrabét.

Diky pokrocilé technologii se vam uz
nestane, ze by stroj zamrzl a vy byste
nemohli prodavat zmrzlinu.

Nezavislé chladici
okruhy

Mixéry ve vanach

Vzdalena sprava

Nocni rezim

Dotykovy ovladaci
panel

Kazdy vyrobni valec ma samostatny chladici
okruh. To pro Vas znamena, ze mizete pouzit
smési na rdznych zakladech vedle sebe,
nebo muize byt aktivni pouze jeden valec.

Automaticky promichavaji tekutou smés ve
vanach, coz usnadnuje praci obsluze

a udrzuje smés homogenni po celou dobu
provozu.

Umozniuje majiteli plnohodnotnou kontrolu
zarizeni na dalku. V pfipadé poruchy pak
servisnimu technikovi poskytuje presnou
diagnostiku, a to bez nutnosti vyjezdu.

Zmacknutim jednoho tlacitka se stroj prepne
do noc¢niho rezimu, tudiz ho nemusite denné
Cistit.

Umoznuje snadné a intuitivni ovladani.
PFimo na stroji si pak mlzZete prodist navod,
nebo zobrazit instruktazni videa k obsluze
stroje.
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UZ nemusite pfizplsobovat prichuté stroji.
PFizpUsobte stroj pfichutim. Do jedné vany
nalijte oblibeny jahodovy sorbet a do druhé
smetanovou vanilku. A u pétipakového
stroje jako treti prichut treba lahodnou

cokoladu.

Uz Zadné manualni promichavani smeési.
Diky mixérdm ve vanach mdzete smés do
stroje nalit a nechat ji byt az do momentu,
kdy vam stroj oznami, Ze je potreba ji

doplnit.

Umozni Vam zkontrolovat provoz, i kdyz
zrovna nejste na dosah stroje. To nam

v pfipadé problém& umozni rychle
diagnostikovat stroj na dalku bez nutnosti
vyjezdu technika a zbyteé¢nych nakladu.

Po ukonceni prodeje nemusite stroj kazdy
den Cistit. Jednim tlacitkem ho prepnete
do noéniho rezimu a mlzete jit délat néco

zabavnéjsiho.

Tak jak jste zvykli ovladat svij telefon,
budete ovladat i Vas zmrzlinovy stroj.
Prehledny dotykovy displej Vam umozni
stroj nejen ovladat, ale zpristupni Vam
i mnoho dalsich praktickych funkci.



Stroje na tocenou
zmrzlinu

CPPIIIIIIIIIIIIEE
A

87cm
97 cm (XL)

60 cm

LASS 222 /222 XL

2 druhy zmrzliny
+ 1 michana

150 cm
154 cm (XL)

KLASS 222 285 kg
@ KLASS 222 XL 290 kg

www.frigomat.cz

Zasobnik
KLASS 222P 2x 18 kg
KLASS 222P XL 2x 24 kg

Vykon Porce Prikon
64 kg/h 915 ks/70 g 5,5 kW
80 kg/h 1140 ks/70g | 7,2 kW

Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo
400 V voda/vzduch ano/ne ano
400 V voda/vzduch ano/ne ano

FAKTA

0 2 nezavislé vyrobni
valce

€ zdobeni okrajt
zmrzliny sirupem
* pouze u KLASS
KOLOR

° Zubové naslehové
Cerpadlo

(4] MoZnost pouziti stroje
bez cerpadla

o Monoblokové michadlo

Umoznuji vyrobu dvou druhl zmrzliny

+ michané na rdizné bazi. Okruhy jsou
nezavislé, coz znamenad, ze mlze byt aktivni
jenom jeden nebo véechny najednou.

VSe zalezi na vasich potrebach.

Umoznuji vyrobu zmrzliny v pravé vané bez,
nebo s barevné nazdobenymi okraji.
K dispozici je na vybér ze t¥i druhd sirupd.

Jedna se o nejjednodussi model Cerpadla,
ktery se pouziva pro zmrzlinové stroje.
Usnadnuje Cisténi a poskytuje nasleh

do 80 %.

Diky monoblokovému michadlu lze stroje
pouzivat i bez Cerpadla, coz vam umozni
upotrebit i smés se zrnicky, nebo kousky
ovoce.

Usnadnuje udrzbu a zabranuje zbyte¢nym
chybam pri skladani stroje. Navic umoznuje
bezproblémovy provoz pfi pouziti stroje bez
Cerpadla.
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Na prvni pace mlze byt delikatni vanilkova,
na druhé osvézujici ostruzina se zrnicky

z ovoce. Treti pak vznika jejich michanim.
Vse zaleZi na vasi chuti.

Pokud se na poli to¢ené zmrzliny chcete
odlisit od konkurence, KLASS KOLOR je stroj
pfimo pro vas. Diky nazdobenym okrajdm
bude vase zmrzlina nejen jinak vypadat, ale
také jinak chutnat. Date si vanilkovou

s malinovym sirupem?

Pfipravte svym zakaznikdm nadychanou,
krémovou zmrzlinu az s 80% naslehem.

Cerpadlo méZete vynechat a klidné vyrabét
todenou zmrzlinu s kousky ovoce, ofi$ka,
nebo zrni¢ky. Vagim zakaznikdm tak
poskytnete skute¢ny gurmansky zazitek

z prichuté, kteru pro né pripravujete.

Nemarnéte ¢as skladanim michadla.

S nasim strojem michadlo jednoduse
umyjete, osusite, vloZzite zpatky do stroje
a mlzete znovu vyrabét.

BENEFITY

o

zmrzlinu

Stroje na tocenou

2 druhy zmrzliny
+ 1 michana
+ 3 druhy zdobeni

150 cm

& 268 kg

KLASS iowor s

www.frigomat.cz

Zasobnik
2x 18 kg

KLASS KOLOR 3P

Pf¥ikon
4,2 kW

Porce
570 ks/70 g

Vykon
40 kg/h

Napéti
400 V

Chlazeni
voda/vzduch

Mixér Cerpadlo
ano/ne ano

FAKTA

Nezavislé chladici okruhy

Elektronické ovladani
+ systém alarmu

Mixéry ve vanach

Vzdalena sprava

Nocni rezim

Kazdy vyrobni valec ma samostatny chladici
okruh. To pro Vas znamena, ze mizete pouzit
smési na rdznych zakladech vedle sebe,
nebo mdze byt aktivni pouze jeden valec.

Poskytuji obsluze jednoduché a rychlé
nastaveni stroje. Alarmy pak pfi rGznych
chybach obsluhy zabranuji poskozeni stroje.

Automaticky promichavaji tekutou smés ve
vanach, coz usnadnuje praci obsluze

a udrzuje smés homogenni po celou dobu
provozu.

Umoznuje majiteli plnohodnotnou kontrolu
zarizeni na dalku. V pripadé poruchy pak
servisnimu technikovi poskytuje presnou
diagnostiku, a to bez nutnosti vyjezdu.

Zmacknutim jednoho tlacitka se stroj prepne

do noéniho rezimu, tudiz ho nemusite denné
Cistit.
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BENEFITY

UZ nemusite prizplsobovat prichuté stroji.
PFizpUsobte stroj pfichutim. Do jedné vany
nalijte oblibeny jahodovy sorbet a do druhé
smetanovou vanilku.

Diky pokrocilé technologii se vam uz
nestane, ze by stroj zamrzl a vy byste
nemohli prodavat zmrzlinu.

UZ zadné manualni promichavani smési.
Diky mixérdm ve vanach mdzete smés do
stroje nalit a nechat ji byt az do momentu,
kdy vam stroj oznami, Ze je potreba ji
doplnit.

Umozni Vam zkontrolovat provoz, i kdyz
zrovna nejste na dosah stroje. To nam

v pfipadé problém@ umozni diagnostikovat
stroj na dalku bez nutnosti vyjezdu technika.

Po ukonéeni prodeje nemusite stroj kazdy
den cistit. Jednim tlacitkem ho prepnete
do noéniho rezimu a mizete jit délat néco
zabavnéjsiho.



Stroje na tocenou f—— Stroje na toéenou o figomat.c

zmrzlinu zmrzlinu

) e — 3 e [ KISS 1 ocurt

235 2 druhy zmrzliny 1 druh zmrzliny
N + 1 michana :
. 1x vana
N ; . e
NN D
N = = N 76 cm : -
3N
s a = = 1 druh zmrzlin
NNN y
84 cm s s s § nebo jogurtu
R
WANN
N \ \
WAV N
N
N § 76 cm
N -
71cm M = . |
KISS 3G 175 kg
50 cm & Kiss 3P 185 kg 40 cm & 104 kg
ISS 3 POWER - ISS I
40 cm & 109 kg
Zasobnik Vykon Porce Piikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo Zasobnik Vykon Porce Prikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo
KISS 3G 2x 12 kg 40 kg/h 570 ks/70g | 41 kw 400 V voda/vzduch ano/ne ne KISS 1G 12 kg 18 kg/h 230 ks/70 g 2,2 kW 230/400 V | voda/vzduch ano/ne ne
KISS 3P 2x 8 kg 40 kg/h 570 ks/70g | 41 kw 400 V voda/vzduch ano/ne ano KISS 1P 8 kg 18 kg/h 230 ks/70 g 2,2 kW 230/400 V | voda/vzduch ano/ne ano
) 2 nezavislé vyrobni Umoznuji vyrobu dvou druhl zmrzliny Na prvni pace muze byt delikatni vanilkova, (6 ) Nezavislé chladici Kazdy vyrobni valec ma samostatny chladici Uz nemusite prizplsobovat pfichuté stroji.
valce *pouze u KISS 3 + michané na rlzné bazi. Okruhy jsou na druhé osvézujici ostruzina se zrnic¢ky okruhy okruh. To pro Vas znamen4, ze mizZete pouzit PFizplsobte stroj pfichutim. Do jedné vany
nezavislé, coz znamend, Zze mlze byt aktivni z ovoce. Treti pak vznika jejich michanim. *pouze u KISS 3 smési na rGznych zakladech vedle sebe, nalijte oblibeny jahodovy sorbet a do druhé
jenom jeden nebo oba najednou. VSe zalezi Vse zaleZi na vasi chuti. nebo muze byt aktivni pouze jeden valec. smetanovou vanilku.
na vasich potrebach.
(7) Elektronické ovladani Poskytuji obsluze jednoduché a rychlé Diky pokrocilé technologii se vam uZ nestane,
1 vyrobni valec Moznost vyroby jednoho druhu zmrzliny. Idealni volba, pokud chcete maly doplnék + systém alarmd nastaveni stroje. Alarmy pak pfi rGznych Ze by stroj zamrzl a vy byste nemohli prodavat
*pouze u KISS 1 do vaseho provozu. chybach obsluhy zabranuji poskozeni stroje. zmrzlinu.
Zubové naslehové Jedna se o nejjednodussi model erpadla, Pfipravte svym zakazniklm nadychanou, (s ) Mixéry ve vanach Automaticky promichavaji tekutou smés UZ zadné manualni promichavani smési. Diky
Cerpadlo ktery se pouziva pro zmrzlinové stroje. krémovou zmrzlinu az s 80% naslehem. ve vanach, coz usnadnuje praci obsluze mixérdm ve vanach mézete smés do stroje
Usnadnuje cisténi a poskytuje nasleh a udrzuje smés homogenni po celou dobu nalit a nechat ji byt az do momentu, kdy vam
do 80 %. provozu. stroj oznami, ze je potreba ji doplnit.
(4) MozZnost pouziti stroje Diky monoblokovému michadlu lze stroje Cerpadlo mlizete vynechat a klidné& vyrabét o Vzdalena sprava Umoznuje majiteli plnohodnotnou kontrolu Umozni Vam zkontrolovat provoz, i kdyz
bez Cerpadla pouzivat i bez Cerpadla, coZz vam umozni to¢enou zmrzlinu s kousky ovoce, ofiska, zarizeni na dalku. V pripadé poruchy pak zrovna nejste na dosah stroje. Nam v pripadé
upotrebit i smés se zrnicky, kousky ovoce nebo zrnicky. Vagdim zakaznikim tak servisnimu technikovi poskytuje presnou probléma umozni diagnostikovat stroj bez
nebo ofigkd. poskytnete skutecny gurmansky zazitek. diagnostiku, a to bez nutnosti vyjezdu. nutnosti vyjezdu technika.

(5 ) Monoblokové michadlo Usnadnuje udrzbu a zabrariuje zbyte¢nym Nemarnéte ¢as skladanim michadla. (10} Noéni rezim Zmacknutim jednoho tlacitka se stroj Po ukonceni prodeje nemusite stroj kazdy
chybam pfi skladani stroje. Navic umoznuje S nasim strojem michadlo jednoduse prepne do nocniho rezimu, tudiz ho den Cistit. Jednim tlacitkem ho prepnete
bezproblémovy provoz pfi pouZiti stroje bez umyjete, osusite, vlozite zpatky do stroje nemusite denné Cistit. do noéniho rezimu a mizete jit délat néco
Cerpadla. a mUzete znovu vyrabét. zabavnéjsiho.
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Stroje na tocenou f—— Stroje na toéenou o figomat.c
zmrzlinu zmrzlinu

O [] 2x vana

2 druhy zmrzliny
+ 1 michana

O [] 2x vana

2 druhy zmrzliny
+ 1 michana

Visaeaaaaan

e 144 cm

87 cm
KLASS 202G 248 kg

KLAB 3G 209 kg
@ KLASS 202P 265 kg

53 cm @ KLAB 3P 218 kg

60 cm
LASS 202 +oucH KLAB
Zasobnik | Vykon Porce Prikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo Zasobnik Vykon Porce Prikon Napéti Chlazeni Mixér Cerpadlo
KLASS 202G~ 2x 23 kg | 40 kg/h 570 ks/70 g 4,1 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ne KLAB 3G 2x 16 kg 40 kg/h 570 ks/70g | 2,9 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ne
KLASS 202P 2x 18 kg 40 kg/h 570 ks/70 g 4,2 kw 400 V voda/vzduch ano/ne ano KLAB 3P 2x 12 kg 40 kg/h 570 ks/70 g 2,9 kW 400 V voda/vzduch ano/ne ano
() 2 nezavislé vyrobni Umoznuji vyrobu dvou druhl zmrzliny Na prvni pace muize byt delikatni vanilkova, (7) Mixéry ve vanach Automaticky promichavaji tekutou smés ve UZ zadné manualni promichavani smési.
valce *pouze u KLASS + jedné michané na rlzné bazi. Okruhy jsou na druhé osvézujici ostruzina se zrnic¢ky vanach, coz usnadnuje praci obsluze a udrzuje Diky mixérdm ve vanach mdzete smés do
202 TOUCH nezavislé, coz znamend, Zze mlze byt aktivni z ovoce. Treti pak vznika jejich michanim. smés homogenni po celou dobu provozu. stroje nalit a nechat ji byt az do momentu,
jenom jeden nebo oba najednou. Vse zalezi VSe zaleZi na vasi chuti. kdy vam stroj oznami, Ze je potreba ji
na vasich potrebach. doplnit.
€  Zubové naslehove Jedna se o nejjednodussi model erpadla, Pfipravte svym zakaznikim nadychanou, (s ) Vzdalena sprava Umoznuje majiteli plnohodnotnou kontrolu Toto vam umozni zkontrolovat provoz,
Cerpadlo ktery se pouziva pro zmrzlinové stroje. krémovou zmrzlinu az s 80% naslehem. zarizeni na dalku. V pripadé poruchy pak i kdyz zrovna nejste na dosah stroje. Nam
Usnadnuje CiSténi a poskytuje nasleh az servisnimu technikovi poskytuje presnou v pfipadé problém0 umozni diagnostikovat
do 80 %. diagnostiku, a to bez nutnosti vyjezdu. stroj na dalku bez nutnosti vyjezdu
technika.
(3] MoZnost pouziti stroje Diky monoblokovému michadlu lze stroje Cerpadlo mézete vynechat a klidné& vyrabét
bez Cerpadla pouzivat i bez cerpadla, coZz vam umozni tocenou zmrzlinu s kousky ovoce, ofiska, o Noéni rezim Zmacknutim jednoho tlacitka se stroj Po ukoncéeni prodeje nemusite stroj kazdy
pouzit i smés se zrnicky, nebo kousky nebo zrni¢ky. Vagim zakaznikim tak prepne do nocniho rezimu, tudiz ho den Cistit. Jednim tlacitkem ho prepnete
ovoce. poskytnete skutecny gurmansky zazitek nemusite denné Cistit. do noéniho rezimu a mdzete jit délat néco
z prichuté, kteru pro né pripravujete. zabavnéjsiho.

(4] Monoblokové michadlo Usnadnuje udrzbu a zabrarnuje zbytec¢nym Nemarnéte cas skladanim michadla. (10} Dotykovy ovladaci Umoznuje snadné a intuitivni ovladani. Tak jak jste zvykli ovladat svij telefon,
chybam pri skladani stroje. Navic umoznuje S nasim strojem michadlo jednoduse panel PFimo na stroji si pak mézete prodist navod, budete ovladat i Vas zmrzlinovy stroj.
bezproblémovy provoz pfi pouziti stroje bez umyjete, osusite, vlozite zpatky do stroje *pouze u KLASS 202 nebo zobrazit instruktazni videa k obsluze Prehledny dotykovy displej vam umozni
cerpadla. a muUzete znovu vyrabét. TOUCH stroje. stroj nejen ovladat, ale zpfistupni i mnoho

dalsich praktickych funkci.

(5 ) Nezavislé chladici Kazdy vyrobni valec ma samostatny chladici Uz nemusite pfizplsobovat pFichuté stroji.

okruhy okruh. To pro Vas znamenad, Zze mlzZete PfizpUsobte stroj pfichutim. Do jedné vany
*pouze u KLASS 202 pouzit smési na raznych zakladech, nebo nalijte oblibeny jahodovy sorbet a do druhé
TOUCH muUze byt aktivni pouze jeden valec. smetanovou vanilku.
() Elektronické ovladani Poskytuji obsluze jednoduché a rychlé Diky pokrocilé technologii se vam uz
+ systém alarmd nastaveni stroje. Alarmy pak pfi rdznych nestane, ze by stroj zamrzl a vy byste
chybach obsluhy zabranuji poskozeni stroje. nemohli prodavat zmrzlinu.
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Stroje na fresh

zmrzlinu

91cm

& 545 kg

www.frigomat.cz

Stroje na fresh

zmrzlinu

Chlazeni
voda

Vsazka
8x 1,5 — 2,5 kg

Prikon Napéti
7,2 kW 400 V

Vertikalni ulozeni

michadla

Kontinualni kontrola
kvality zmrzliny

Nezavisle

programovatelné

vyrobniky

Zabezpecuje jemné promichavani zmrzliny.
Umoznuje vyrobu a uchovani zmrzliny

s kousky ovoce, ofigkld nebo jakychkoliv
jinych kouskd bez jejich pogkozeni.

Po ukoncéeni vyroby se stroj automaticky
prepne do konzervaéniho rezimu, kde stroj
periodicky kontroluje jeji kvalitu. Je tak
mozné snadno vyrabét i zmrzliny na bazi
alkoholu, pripadné slané zmrzliny, které

jsou jinak velice citlivé na spravnou teplotu.

Umoznuji vyrobu a prodej zmrzliny
s rlznym zakladem. Je také mozné mit
spusténé jen nékteré z osmi vyrobnikd.

22

Nejjemnéjsi gelato v pribéhu celého dne.
Diky jemnému promichavani vertikalniho
michadla mizZete do zmrzliny pfidat

i kousky ovoce nebo ofigkd a ve stroji
nedojde k jejim poskozeni.

Kvalitu zmrzliny nebudete muset hlidat vy.
O v$e se postara stroj, ktery byl vyroben ve
spolupraci s italskymi mistry zmrzliny.

Kazda zmrzlina je jina. Nékdy to také
znamena, ze ma jinou idealni teplotu
servirovani. S nasim strojem to nebude
problém. Kazda nadoba vyrobniku se totiz
nastavuje plné nezavisle. Na podzim pak
mUzZete spustit pouze dvé nebo tfi nadoby.

Nocéni rezim

Integrovana sprcha

MoZnost pripojeni na
odpad

Kombinuje v sobé
celou vyrobnu
kopeckové zmrzliny

www.frigomat.cz

GX6

91cm

Chlazeni

voda

Vsazka Prikon Napéti
6x 1,5 -2,5 kg 5,4 kW 400 V

Po zmacknuti jednoho tlacitka se véechny
aktivni vyrobniky prepnou do no¢niho
rezimu. Tyto vyrobniky pak umozni, aby se
zmrzlina uchovala do druhého dne. Rano
pak stroj opét po aktivaci vyrobi ¢erstvou
a lahodné krémovou zmrzlinu.

Usnadnuje udrzbu. Pripojenim stroje na
kanalizaci pak pri ¢isténi odpada i nutnost
vynaset z néj $pinavou vodu.

PFi umisténi v cukrarné je mozné pripojit
stroj pfimo na kanalizaci. Pri ¢isténi
ze stroje pak $pinavou vodu vypustite

jednoduse vytazenim zatky.

Nemusite tedy nakupovat v§echny stroje
jinak nutné k vyrobé kopeckové zmrzliny
(vyrobnik, Soker, vitriny a konzervator)
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Nepralo Vam pocasi? Nevadi! Stroj je
vybaven no¢nim rezimem. Stiskem jednoho
tlacitka prepnete vSechny vyrobniky,
ve kterych je zmrzlina, do no¢niho rezimu.

Druhy den je zase krasné Cerstva a krémova.

Stroj je pfipojeny na vodu kvdli chlazeni.
Proc¢ ji tedy nevyuzit a neusnadnit si praci
pri ¢isténi?

UZ 74dné noseni vody v kyblech. Cisténi je
tak jednoduché jak je to jen mozné. Cistou
vodu napustite ze zabudované sprsky

a Spinava pak odtece do kanalu vytazenim
zatky.

Pro¢ to délat slozité, kdyz to jde jednoduse?

Na vyrobu té nejlepsi zmrzliny uz nebudete
potfebovat tolik strojd. Postadi jeden.
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zmrzlinu zmrzlinu

91cm 91cm 91cm
& 304 kg
& 186 kg
G X 4 KOMPACT
Chlazeni Vsazka P¥ikon Napéti Chlazeni Vsazka P¥ikon Napéti Chlazeni Vsazka Prikon Napéti
voda/vzduch 4x1,5-2,5 kg 4,8 kW 400 / 230V voda 4x1,5-2,5kg | 3,6 kw 400 V voda/vzduch 2x1,5-2,5 kg 2,6 kW 400 / 230V
) Vertikalni ulozeni Zabezpecuje jemné promichavani zmrzliny. Nejjemnéjsi gelato v pribéhu celého dne. (5 ) Integrovana sprcha Usnadnuje udrzbu. Pfipojenim stroje na Stroj je pripojeny na vodu kvdli chlazeni.
michadla Umoznuje vyrobu a uchovani zmrzliny Diky jemnému promichavani vertikalniho kanalizaci pak pri ¢isténi odpada i nutnost Proc¢ ji tedy nevyuzit a neusnadnit si praci
s kousky ovoce, ofigkld nebo jakychkoliv michadla mizZete do zmrzliny pfidat vynaset z néj Spinavou vodu. pri cisténi?
jinych kouskd bez jejich pogkozeni. i kousky ovoce nebo ofigkd a ve stroji
nedojde k jejim poskozeni. G MoZnost pripojeni na Pri umisténi v cukrarné je mozné pripojit Uz 74dné noseni vody v kyblech. Cisténi je
odpad stroj prfimo na kanalizaci. Pri ¢isténi tak jednoduché jak je to jen mozné. Cistou
¢ Kontinualni kontrola Po ukonceni vyroby se stroj automaticky Kvalitu zmrzliny nebudete muset hlidat vy. ze stroje pak Spinavou vodu vypustite vodu napustite ze zabudované sprsky
kvality zmrzliny prepne do konzervacéniho rezimu, kde stroj O vse se postara stroj, ktery byl vyroben ve jednoduse vytazenim zatky. a Spinava pak odtece do kanalu vytazenim
periodicky kontoluje jeji kvalitu. Je tak spolupraci s italskymi mistry zmrzliny. zatky.
mozné snadno vyrabét i zmrzrliny na bazi
alkoholu, pripadné slané zmrzliny, které 0 Kombinuje v sobé Nemusite tedy nakupovat vSechny stroje Pro¢ to délat slozité, kdyz to jde jednoduse?
jsou jinak velice citlivé na spravnou teplotu. celou vyrobnu jinak nutné k vyrobé kopeckové zmrzliny Na vyrobu té nejlepsi zmrzliny uz nebudete
kopeckové zmrzliny (vyrobnik, $oker, vitriny a konzervator) potfebovat tolik strojd. Postaéi jeden.
e Nezavisle Umoznuji vyrobu a prodej zmrzliny Kazda zmrzlina je jina. Nékdy to také
programovatelné s rGznym zakladem. Je také mozné mit znamena, ze ma jinou idealni teplotu (3 ) MozZnost napajeni 230V K provozu stroje uz nebudete potrebovat KdyZ se strojem vyrazita na farmarské
vyrobniky spusténé jen nékteré z osmi vyrobnikd. servirovani. S nasim strojem to nebude *pouze u GX2 a GX4 trifazové napéti. trhy, bude stacit i klasicka zasuvka a mate
problém. Kazda nadoba vyrobniku se totiz moznost svym zékazniklim nabidnout
nastavuje plné nezavisle. Na podzim pak nékolik prichuti té nejlepsi zmrzliny.
mUzZete spustit pouze dvé nebo tfi nadoby.
(4] Noéni rezim Po zmacknuti jednoho tladitka se vSechny Nepralo Vam pocasi? Nevadi! Stroj je
aktivni vyrobniky prepnou do noéniho vybaven no¢nim rezimem. Stiskem jednoho
rezimu. Tyto vyrobniky pak umozni, aby se tlacitka prepnete vSechny vyrobniky, ve
zmrzlina uchovala do druhého dne. Rano kterych je zmrzlina, do noéniho rezimu.
pak stroj opét po aktivaci vyrobi ¢erstvou Druhy den je zase krasné Cerstva a krémova.

a lahodné krémovou zmrzlinu.
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Stroje na kopeckovou
zmrzlinu
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TITANT

TITAN 3S 252 kg
TITAN2 288 kg
& TITAN1 374 kg

/2/3S

www.frigomat.cz

Produkce
TITAN 3s 35 kg/h
TITAN 2 60 kg/h
TITAN 1 90 kg/h

Vsazka Prikon Napéti Chlazeni

2 -6 kg 3,6 kW 400 V voda/vzduch
3-10 kg 4,5 kW 400 V voda

4 -15 kg 8,2 kw 400 vV voda

FAKTA

Horizontalni
celonerezové michadlo
vyrobniku zmrzliny

Vysokovykonny systém
mrazeni

Celonerezova dvirka
*mimo T5S

Jednoduché tlacitkové
ovladani

SPECIFIKACE

Horizontalné uloZzené michadlo z nerezové
oceli s plastovymi stérkami s aktivnim

pruzenim zajisti efektivni cirkulaci, vysoky
nasleh a stirani zmrzliny pfi vyrobé i vydeji.

Diky rychlé krystalizaci stroj dosahne té
nejjemnéjsi mozné struktury zmrzliny. Diky
predimenzovanym komponentldm pak stroj
vydrzi slouzit i nékolik desitek let.

Usnadnuji extrakci zmrzliny a jsou také
snadno Cistitelna. Zajistuji se jednoduse
pomoci jedné paky. Je mozné je doplnit
o teplotni sondu.

Jednoduché ovladani pomoci péti tlacitek.

Stroj je vSak stale opatren véemi modernimi
systémy.
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Nabidnéte svym zakaznikdm to skutec¢né
nejjemnéjsi italské Gelato. Hrubé krystalky
ledu do zmrzliny prosté nepatri. Horizontalné
ulozené michadlo s odpruzenymi stérkami

jim neda Zzadnou sanci.

Nejde jen o zkraceni vyrobniho cyklu,
¢im rychleji se zmrzlina vymrazi, tim jsou
krystalky ve zmrzliné mensi a pocitoveé je
pak zmrzlina hladka jako samet.

Plnéni stroje a extrakce zmrzliny nebyla

nikdy jednodussi. Nerezova dvirka jsou také
prakticky neznicitelna a snadna na urdzbu.

Jednoduché tlacitkové ovladani, které oceni
kazdy zmrzlinar.

Stroje na kopeckovou

zmrzlinu

www.frigomat.cz
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44 cm

69 cm & 128 kg

44 cm & 173 kg
Produkce Vsazka Prikon Napéti Chlazeni
T4S 25 kg/h 2-4 kg 2,7 kW 230/400 V voda/vzduch
T5S 15 kg/h 1-3 kg 1,8 kW 230V vzduch

Automaticky rezim

Dal$i vyrobni rezimy

Masivni odkapnice
se zabudovanym
odpadem

*na objednani

Pomoci jednoho tladitka mizete spustit
rezim automatické vyroby, ktery je
nastaveny pfimo dle italskych mistrd
zmrzliny.

Poloautomaticky rezim fizeny tuhosti,
¢asem, nebo teplotou. Rezim granita, ktery
umoznuje vyrobu lahodné sicilské granity.

Vyrazné usnadfuje &iténi stroje v prlibéhu
vyroby i po jejim ukondceni.
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Nemusite mit drahy kurz, abyste mohli
vyrabét tu nejlepsi zmrzlinu. Inzenyri ve
Frigomatu ve spolupraci s mistry zmrzliny
uz udélali pdl prace za vas. Zmacknutim
jednoho tlacitka aktivujete automaticky
rezim, ktery zabezpeci rychlou vyrobu toho
nejjemnéjsiho Gelata.

Stroje Frigomat vam umozni vyrobu
libovolného mrazeného dezertu. Diky
rlznym rezimdm si s vagimi recepty budete
moci pohrat a vytvorit tak skutecné unikatni
produkty.

Unese vSe, co na ni hodite. Od ukaplé
zmrzliny pfi vyrobé az po kybl plny vody pfri
gisténi.



www.frigomat.cz www.frigomat.cz

Stroje na kopeckovou
zmrzlinu

Stroje na kopeckovou
zmrzlinu

100 cm
100 cm
100 cm
118 cm
118 cm

TWIST 35 280 kg
TWIST 45 317 kg
TWIST 60 334 kg
TWIST75 355 kg
& TWIST100 403 kg

TWIS

Produkce
TWIST 35 35 kg/h
TWIST 45 45 kg/h
TWIST 60 60 kg/h
TWIST 75 75 kg/h
TWIST100 100 kg/h

Vsazka PFikon | Napéti Chlazeni
2 -6 kg 3,7 kw 400V voda
2,5-8kg | 5,0 kw 400V voda
3-10 kg 5,8 kW 400V voda
3,6-13 7,2 kW 400V voda
4 -16 kg 9,5 kW 400 V voda

FAKTA

Horizontalni
celonerezové michadlo
vyrobniku zmrzliny

Vysokovykonny systém
mrazeni

Celonerezova dvirka

Dotykové ovladani
* pouze u TWIST

Automaticky rezim

Horizontalné ulozené michadlo z nerezové
oceli s plastovymi stérkami s aktivnim

pruzenim zajisti efektivni cirkulaci, vysoky
nasleh a stirani zmrzliny pfi vyrobé i vydeji.

Diky rychlé krystalizaci stroj dosahne té
nejjemnéjsi mozné struktury zmrzliny. Diky
pfedimenzovanym komponentdm pak stroj
vydrzi slouzit i nékolik desitek let.

Usnadnuji extrakci zmrzliny a jsou také
snadno Cistitelné. Zajistuji se jednoduse
pomoci jedné paky. Je mozné je doplnit
o teplotni sondu.

Prehledny dotykovy displej, diky kterému
mate vSechny funkce stroje na dosah ruky.

Pomoci jednoho tladitka mizete spustit
rezim automatické vyroby, ktery je
nastaveny pfimo dle italskych mistrd
zmrzliny.
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Nabidnéte svym zakaznikdm to skuteéné
nejjemnéjsi italské Gelato. Hrubé krystalky
ledu do zmrzliny prosté nepatri. Horizontalné
ulozené michadlo s odpruzenymi stérkami

jim neda Zadnou $anci.

Nejde jen o zkraceni vyrobniho cyklu,
¢im rychleji se zmrzlina vymrazi, tim jsou
krystalky ve zmrzliné mensi a pocitove je
pak zmrzlina hladka jako cokolada.

Plnéni stroje a extrakce zmrzliny nebyla
nikdy jednodussi. Nerezova dvirka jsou také
prakticky neznicitelna a snadna na urdzbu.

Frigomat ve svém novém stroji na
kopeckovou zmrzlinu vsadil na ovladani
pomoci prehledného dotykového displeje.
Vy se jen jemné dotknete a stroj vyrobi
lahodnou zmrzlinu.

Inzenyfi ve Frigomatu ve spolupraci s mistry
zmrzliny uz udélali pdl prace za Vas.
Zmacknutim jednoho tlacitka aktivujete
automaticky rezim, ktery zabezpeci rychlou
vyrobu toho nejjemnéjsiho Gelata.

BENEFITY

o

& 233kg

FR 260

Produkce
FR260 60 kg/h

Vsazka P¥ikon Napéti
5-15 kg 5,5 kw 400V

Chlazeni
voda/vzduch

Dalsi vyrobni rezimy

Masivni odkapnice
se zabudovanym
odpadem

*na objednani

Automaticky myci
cyklus
* pouze u TWIST

Jednoduché tlacitkove
ovladani
* pouze u FR 260

Vysoky dosazitelny
nasleh

* pouze u FR 260
Vypustny ventil

s pakou
* pouze u FR 260

Poloautomaticky rezim rizeny tuhosti,
¢asem, nebo teplotou. Rezim granita, ktery
umoznuje vyrobu lahodné sicilské granity.

Vyrazné usnadnuje ¢isténi stroje v pribéhu
vyroby i po jejim ukonceni.

Patentovana novinka spolecnosti Frigomat.
Systém automatického myti Vam vyrazné
usnadni praci a usetri Cas.

Jednoduché ovladani pomoci péti tlacitek.
Stroj je vSak stale opatren vSemi modernimi
systémy.

Diky vysokym otackam a specialni
konstrukci michadla dosahuje az 100%
naslehu.

Umoznuje davkovani vyrobené zmrzliny
pomoci specialniho kohoutu.
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Stroje Frigomat vam umozni vyrobu
libovolného mrazeného dezertu. Diky
rznym rezimdm si s vadimi recepty budete
moci pohrat a vytvorit tak unikatni produkty.

Unese vSe co na ni hodite. Od ukaplé
zmrzliny pfi vyrobé az po kybl plny vody pfri
cisténi.

UZ zadné zdlouhavé cCisténi stroje ani

v pribé&hu vyroby, ani po jejim ukon&eni.
Stroj je vybaven jak studenym tak teplym
mytim. Vy se tak mizete plné vénovat
vyrobé a zlep$ovani receptl a stroj se
hygienicky vycisti sam.

Zvladne skutecné kazdy.

S timto strojem a spravnym receptem
vyrobite tu skutec¢né nejnadychanéjsi
zmrzlinu.

Davkovani zmrzliny do vanicky, nebo

i kelimkd nikdy nebylo jednodussi. Vypustny
ventil s pakou umoznuje davkovani
kopeckové zmrzliny podobné, jako ze stroje
na toc¢enou zmrzlinu.



Stroje na kopeckovou

zmrzlinu

108 cm

79 cm 79 cm

40,5cm @ 130 kg

G 20/30/60

108 cm

40,5cm @ 138 kg

www.frigomat.cz

118 cm

85cm

53cm @ 208 kg

Produkce | Vsazka Pfikon Napéti Chlazeni
G20 20 kg/h 4,5 kg 2,6 kW 400 V vzduch
G30 30 kg/h 6,5 kg 3,4 kw 400 V voda /vzduch
G60 60 kg/h 1 kg 4,4 kW 400 V voda/vzduch

Vertikalni uloZzeni michadla zabezpecuje
jemnéjsi promichavani. Dosazitelny nasleh
je tak cca 35 %.

Vertikalné ulozené
michadlo

Diky rychlé krystalizaci stroj dosahne té
nejjemnéjsi mozné struktury zmrzliny. Diky
predimenzovanym komponentlim pak stroj
vydrzi slouzit i nékolik desitek let.

Vysokovykonny systém
mrazeni

Robustni a jednoduché ovladani pomoci
tri tlacitek a mechanického casovace.

Elektromechanické
ovladani

Usnadnuji extrakci zmrzliny a také se
jednoduse disti.

Vypoustéci dvirka
na zmrzlinu
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Pokud se specializujete na sorbety, je (5 )
pro Vas série G tou pravou volbou. Diky

jemnéjdimu zplsobu michani ve zmrzliné

uchovate i vétsi kousky ovoce, nebo ofechd. Q
Nejde jen o zkraceni vyrobniho cyklu,

¢im rychleji se zmrzlina vymrazi, tim jsou

krystalky ve zmrzliné mensi a pocitove je

pak zmrzlina hladka jako ¢okolada.

V jednoduchosti je krasa. Tento stroj ma
skutecné jen to, co je k vyrobé zmrzliny
nezbytné nutné.

Uz zadné slozité vybirani zmrzliny

z vyrobniku $pachtli. Hotovou zmrzlinu
vypustite do vanicky pfimo z vyrobniku
a rovnou nazdobite.

Stroje na kopeckovou

zmrzlinu

www.frigomat.cz

HORECA G5 / G10

47/49 cm

43 /48 cm (G5/10)

29 cm

= =

41cm

& 47/56 kg
71cm
4a8cm @ 27kg
E I I I GEL VITRINA
Produkce Vsazka Pfikon Napéti Chlazeni
G5 5 kg/h 17 kg 07kw | 230V vzduch
G10 10 kg/h 2,5 kg 1 kW 230V vzduch
Petit Gel 0,2 kw 230V vzduch

Casové nastavitelny
vyrobni rezim

Série Horeca

Pomoci jednoduchého ovladani spustite

vyrobni rezim.

Malé vyrobniky G5 a G10 v kombinaci

s vitrinou Petit Gel

Nastavenim ¢asovace vyroby aktivujete
vyrobni rezim, ktery zabezpeci rychlou
pripravu kvalitniho gelata.

Do kavarny tak nemusite kupovat velky

drahy stroj, abyste mohli svym zakaznikim
nabidnout tu nejkvalitnéj§i zmrzlinu.
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Kombinované st
na zmrzlinu a cukrarskou vyrobu

Kombinované stroje

na zmrzlinu a cukrarskou vyrobu

TWIN .o

.
N
i
= y 9 e | s
i
i
3
3
138 cm H ! 140 /138 /138 cm
N
138
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EE PR
. i
i TWIN 4 240 kg
EHEE TWIN 35 323 kg
TWIN 35 340 kg i TWIN 45 362 kg
BN
TWIN 45 393 kg H & TWIN 60 375 kg
& TWIN 60 408 kg 3
s 85cm
96cm
> 103/110 /110 cm 103 cm

(TWIN 35/45/60) 103 cm

IN o

44/55/60/60 cm

TWIN

55/60/60cm

Produkce | Vsazka PFikon Napéti Chlazeni
Produkce | Vsazka Prikon Napéti Chlazeni TWIN 4 25 kg/h 2-4 kg 6 kW 400 V voda/vzduch
TWIN CHEF LCD 35 kg/h 2-6 kg 9 kw 400 V voda TWIN 35 35 kg/h 2-6 kg 9 kw 400 V voda
TWIN CHEF LCD 45 kg/h 2,5-8 kg 1 kw 400V voda TWIN 45 45 kg/h 2,5-8 kg 1 kW 400 V voda
TWIN CHEF LCD 60 kg/h 3-10 kg 12 kW 400V voda TWIN 60 60 kg/h 3-10 kg 12 kW 400 V voda

BENEFITY

FAKTA

Kombinovany vyrobnik
s pasterem a varicem
kréma

*pouze u Twin Chef
LCD

Dvé nezavisle
programovatelné LCD
elektroniky

Standard HACCP

Zabudovana sprcha

Systém bain-marie

Siroky otoény vypustni
kohout

Naprosto nezavisly pasterizator

a vari¢ krémd CHEF 12* v kombinaci
s horizontalnim vyrobnikem zmrzliny
TITAN LCD.

Umoznuji jednoduchou praci na obou
strojich zaroven.

VSechny casti stroje, které prichazi do
styku s potravinami, jsou vyrobeny z téch
nejkvalitnéj$ich materiald, jez spliuji ty
nejprisnéjsi hygienické normy.

Usnadriuje ¢idténi jak v pribé&hu vyroby, tak
pfi bézné udrzbé.

Neprimy ohrev umoznuje Setrné ohrivani
(stejné rychlé jako u primého ohrevu)
i chlazeni produktu ve vrchni ¢asti stroje.

Umoznuje vypusténi zpasterizované smesi
primo do vyrobniho valce. Dalsi moZnost je
pak pri pootoceni kohouty vypoustét i husté
produkty mimo stroj.
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Umozni vam soucasné varit delikatni krém a
vyrabét krémovou zmrzlinu. UsSetfite tak misto
na dva stroje a kapacita produkce bude stejna.
K pasterizatoru se lehce dostanete z predni
casti stroje.

Uz zadné komplikované hledani ve slozitych
MENU stroje. Kazdé zarizeni ma dedikované
ovladaci prvky s vlastnim displejem.

Uz zadné nocni buzeni a poceni ve strachu
z hygienické kontoly. Nase stroje jsou
vyrobeny z téch nejkvalitnéjgich materiald,
které se snadno Cisti a sanituji.

Zivot je prili§ kratky na to, abyste jej travili
nosenim Cisté vody v kyblu. Diky zabudované

sprse budete v kyblu nosit pouze tu Spinavou.

Pripalil se Vam nékdy krém? V nasem stroji
se to diky systému bain-marie stat nemuUze.
UZ se Vam nestane, Zze byste museli drahé
suroviny skrabat ze dna hrnce draténkou.

Krém, nebo marmeladu uvarite a vypustite
bez nutnosti preruseni vyroby zmrzliny.

| husty vyhlazeny produkt tedy ze stroje
dostanete skute¢né jednoduse a bez
zbytecného plytvani surovinami.

o

Lopatky stiraji

stény a dno valce
pasterizatoru a varice
kréma

Presnost nastaveni
teploty 1°C v celkovém
rozsahu 0-115 °C

AZ 60 programd
*pouze u TWIN CHEF
LCD a TWIN LCD

Tlacitka pro rychly
pristup

Horizontalni
celonerezové michadlo
vyrobniku zmrzliny

Odpruzené stérky ve spolupraci se
systémem bain-marie zabezpedi, ze se ani
ty nejcitlivéjsi smési ve stroji nepfripali.

Umoznuje pripravu Sirokého spektra
produktl od odpalovaného tésta, pres dlouze
varené povidla ¢i vychlazeny zloutkovy krém
az po pasterizaci zmrzlinové smési.

Stroj dostanete s 30 prednastavenymi
programy, které mazete doplnit o dalSich
30 dle vasich vlastnich receptd.

Umoznuji rychlé spusténi pasterizace
zmrzlinové smési, vareni nebo
nejpouzivanéjsiho receptu, bez nutnosti
vchazeni do menu stroje.

Horizontalné ulozené michadlo z nerezové
oceli s plastovymi stérkami s aktivnim

pruzenim zajisti efektivni cirkulaci, vysoky
nasleh a stirani zmrzliny pri vyrobé i vydeji.
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V kombinaci se systémem bain-marie
neprichazi pripaleni smési v tvahu.

A pri vypousténi odpada nutnost Cistit
valec stérkou.

Nastavitelna teplotni kfivka v prdbéhu
pfipravy receptu vam pomuUze pfipravit
i komplikované recepty s nékolika cykly
ohrivani a chlazeni.

Nebavi vas listovat v kucharce? Nevadi!
VSechny oblibené i méné oblibené recepty
si naprogramujete do stroje a pak je
jednoduse spustite pomoci prehledného
LCD displeje.

Mate opravdu oblibeny recept? Stiskem
tlacitka pro rychly pristup se dostanete do
zjednoduseného menu, kde si tento recept
mdzete bleskové spustit.

Nabidnéte svym zakaznikdm to

skutecné nejjemnéjsi italské gelato.
Hrubé krystalky ledu do zmrzliny prosté
nepatri. Horizontalné ulozené michadlo
s odpruzenymi stérkami jim neda Zadnou
Sanci.



Vysokovykonny systém
mrazeni

Celonerezova dvirka

Ovladaci LCD display
* pouze u TWIN CHEF
LCD a TWIN LCD

Jednoduché
tlacitkové ovladani
* pouze u TWIN

Automaticky rezim

Dal$i vyrobni rezimy

Masivni odkapnice

se zabudovanym
odpadem

* pouze u TWIN CHEF
LCD a TWIN LCD

Diky rychlé krystalizaci stroj dosahne té
nejjemnéjsi mozné struktury zmrzliny. Diky
predimenzovanym komponentdm pak stroj
vydrzi slouzit i nékolik desitek let.

Usnadnuji extrakci zmrzliny a jsou také
snadno Cistitelna. Zajistuji se jednoduse
pomoci jedné paky. Je mozné je doplnit
o teplotni sondu.

Obsahuje 30 prednastavenych program(
doplnénych o 4 tlacitka pro rychly pristup.

Jednoduché ovladani pomoci péti tlacitek.
Stroj je vsak stale opatren vsemi modernimi
systémy.

Pomoci jednoho tladitka mUzete spustit
rezim automatické vyroby, ktery je
nastaveny nejlip dle Italskych mistrd
zmrzliny.

Poloautomaticky rezim rizeny tuhosti,
¢asem, nebo teplotou. Rezim granita, ktery
umoznuje vyrobu lahodné sicilské granity.

Vyrazné usnadriuje ¢idténi stroje v pribé&hu
vyroby i po jejim ukonceni.

Nejde jen o zkraceni vyrobniho cyklu,
¢im rychleji se zmrzlina vymrazi, tim jsou
krystalky ve zmrzliné mensi a pocitové je
pak zmrzlina hladka jako cokolada.

Plnéni stroje a extrakce zmrzliny nebyla
nikdy jednodussi. Nerezova dvirka jsou také
prakticky neznicitelna a snadna na urdzbu.

| diky prehlednému ovladacimu panelu
bude vyroba zmrzliny tak jednoducha jak je
to jen mozné. Nejpouzivanéjsi funkce maji
navic tlacitka pro snadnou aktivaci jednim
zmacknutim.

Dokaze obsouzit skutec¢né kazdy.

Nemusite mit drahy kurz z univerzity
abyste mohli vyrabét tu nejlepsi zmrzlinu.
Inzenyfri ve Frigomatu ve spolupraci s mistry
zmrzliny uz udélali pGl prace za Vas.
Zmacknutim jednoho tlacitka aktivujete
automaticky rezim, ktery zabezpeci rychlou
vyrobu toho nejjemnéjsiho Gelata.

Stroje Frigomat vam umozni vyrobu
libovolného mrazeného dezertu. Diky
rdznym rezimdm si s vadimi recepty budete
moci pohrat a vytvorit tak skutecné unikatni
produkty.

Unese vSe co na ni hodite. Od ukaplé
zmrzliny pfi vyrobé az po kybl plny vody pfri
cisténi.

Provozni doba je min. 6 - 7 hodin
bez potreby pripojeni k el. energii.
Model P8 je vybaven 8 antirotacnimi
vanickami na 5 kg zmrzliny
+ 8 vanickami v iillozném prostoru.
Rozmér: 190x100x200 cm, vaha: 350 kg,
nabijeni: 230 V, prikon: 450 W,

Provozni doba je min. 4 - 5 hodin
bez potreby pripojeni k el. energii.
Na zakladé modelu ma vozik 6 - 8
vanicek na 5 kg zmrzliny. Rozmér:
99x127x100 cm, vaha: 250-260 kg,

nabijeni: 230 V, pfikon: 350 W,
kapacita zmrzliny: 30-40 kg.

kapacita zmrzliny: 80 kg.

Vyrazte
za zakazniky
ven!

www.tekneitalia.com

*Prodejni voziky jsou vhodné nejen
pro venkovni, ale i pro vnitni pouziti.

Zajimate se o mobilni zarizeni
stale popularni street food formy
prodeje kopeckove zmrzliny?

Mobilni stanek italské vyroby vam
umozni dostat se blize k lidem a
nabidnout jim lahodou zmrzlinu
vsude tam, kde na to maji chut.

Don Cola

Model Don Cola je na 8 vanicek
(a5 kg zmrzliny). Rozmér: 317x126x225 cm,
nabijeni: 230 V, prikon: 450 W, kapacita
zmrzliny: 40 kg. Provozni doba bez
pfipojeni je min. 6 - 8 hodin.
**Prodejni auta na zmrzlinu Food Mobile

jsou vhodna predevsim pro vzdalenéjsi
mista a venkovni uZiti.

Vyuzijte naplno letni sezonu
i mimoradné prilezitosti, jako jsou
veletrhy nebo détské dny.

Zmrzlinové stanky jsou autonomni,
ale umoznuji také napojeni na
elektrickou sit a mlzete je vylepsit
fadou prislusenstvi.

Model Don Giovanni je na 12+12
vanicek (a 5 kg zmrzliny), celkem
tedy az 120 kg zmrzliny. Rozmeér:

1870%2670x1662/1932 cm, nabijeni:
230 V, prikon: 450 W. Provozni doba
bez pripojeni je min. 8 hodin.

CESK



Pasterizatory

40/40/53cm

PEB 30 135 kg
PEB 60 185 kg
& PEB 130 247 kg

EB o
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Vsazka
PEB 30 eko 15 - 30 kg
PEB 60 eko 20 -60 kg
PEB 130 eko 40 -130 kg

Pfikon Napéti Chlazeni | EMU
3,5 kw 230/400 | voda ne

7.3 kW 400 V voda ano/ne
11,6 kW 400V voda ano/ne

Systém bain-marie

Pfesné nastaveni
teploty 1 °C v rozsahu
0-90 °C

Zabudovana
sprcha a nezavisle
vyplachovatelny
vypustni ventil

* pouze u PEB EKO
PEB LCD

Lisovana nerezova

vana

Ovladaci LCD displej
* pouze u PEB LCD

Neprimy ohrev umoznuje Setrné ohrivani
(stejné rychlé jako u primého ohrevu)
i chlazeni produktu.

Rychlé zahtati i vychlazeni zmrzlinové smési
zabezpeci 100% hygienu a znac¢né urychluje
vyrobu velkého mnozstvi zmrzlin.

Usnadriuje &idténi jak v pribé&hu vyroby,
tak pri bézné udrzbé.

VSechny vnitini ohyby jsou zaobleny.
Pri ¢isténi se vam proto nestane, ze byste
se s kartackem nékam nedostali.

Umoznuje presné sledovani teplotni krivky,
nahravani a spousténi rdznych receptd.

V pasterizatoru tak mdzete napriklad vyrobit
domaci jogurt nebo lahodnou panna cottu.
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Pripalil se vam nékdy vyrobek? V nasem
stroji se to diky systému bain-marie uz

nikdy nestane. Skrabani drahych surovin
ze dna hrnce draténkou je proto davnou
minulosti.

Z kontroly od hygieny stane prijemna
formalita. A proces vyroby zmrzlinové
smeési si znacné zjednodusite a urychlite.
Eliminujete bakterie a zvysite kvalitu.

Pokud nespotrebujete celou napln
pasterizatoru, stiskem tladitka mUzete
jednoduse vyplachnout kohout po
kazdém odbéru, i kdyz je vana plnani. Pri
finalnim cisténi je pak skvélou pomocnici
zabudovana sprcha.

Diky zaoblené vané z jednoho kusu nerezi
bude c¢isténi opravdu jednoduché. Uz zadné
dolovani zbytku smési z nepfistupného rohu.

Diky prehlednému ovladacimu panelu bude
vyroba zmrzlinové smési tak jednoducha, jak
je to jen mozné. Nejpouzivanéjsi funkce staci
aktivovat zmacknutim jednoho tlacitka.

o

Pasterizatory
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PEB60 200 kg
PEB 2x60 330 kg
& PEB130 255 kg

40/80/53 cm

PEB .

Vsazka
PEB 60 LCD 20 - 60 kg
PEB 2x60 2x 20 - 60 kg
PEB 130 40 -130 kg

Prikon Napéti | Chlazeni | EMU

7,2 kw 400 V voda ano/ne
11,6 kKW 400 V voda ano/ne
11,5 kW 400 V voda ano/ne

Tlacitka pro rychly
pristup

Jednoduché tlacitkové
ovladani

*pouze u PEB EKO
aMIX 8

MoZnost doplnéni
homogenizatoru
*pouze u PEB LCD
a PEB EKO

Cyklus vysoké a nizké
pasterizace

Funkce udrzovani
a homogenizace

Umoznuji rychlé spusténi pasterizace
zmrzlinové smési, vareni nebo pripravu

nejpouzivanéjsiho receptu, a to bez nutnosti

zabihani do menu stroje.

Zakladni model je ovladan pomoci péti
tlacitek. Plné dostacujici pro provozy, kde
se pasterizuje pouze zmrzlinova smés.

Modely EMU jsou kromé michadla vybaveny
i vykonnym mixérem. Ten zaruci tu

nejjemnéjsi moznou strukturu pripravované
smési.

Vysoka pasterizace probiha zahratim
produktu na 85°C a naslednym zchlazenim
na 4°C. Nizka pak zahratim na 65°C po dobu

30 minut a az pak zchlazenim na teplotu 4°C.

Po dokonceni pasterizace, je vhodné smés
nechat dozrat, aby se vSechny slozky ve
smési dokonale spojily. Tento proces méze
probéhnout primo v pasterizatoru, nebo ve
specialni zraci vané.
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Méte svij oblibeny recept? Kuchafku ani
prehledny LCD displej nebudete potrebovat.
Jednoduse si jej nastavite na nékteré

z tlacitek pro rychly pristup, které staci
zmacknout a cely proces okamzité spustit.

Pokud nejste posedli grafy, tak vam do
zmrzlinarny bude bohaté stacit model EKO
s jednoduchym tlacitkovym ovladanim.

V jednoduchosti je krasa.

Pro dosazeni nejjemnéjsi konzistence je
potreba smés pred vyrobou homogenizovat.
Diky modeldm PEB EMU to zvladnete jiz

v pribé&hu pasterizace.

Diky cyklu vysoké a nizké pasterizace
budete moci pripravovat i smési z citlivych
surovin a budete si moci byt jisti jejich

hygienickou bezpecnosti.

Pokud usilujete o dokonale jemnou smés,

je proces zrani opravdu klicovy. Diky
technologii Frigomat tak kazdé rano muazete
mit nachystanou spasterizovanou a vyzratou

smés.

& 35kg
Produkce | Vsazka | P¥ikon Napéti
MIX 8 LCD 20 kg /h 3-8kg | 2,2 kW 230V
BENEFITY




Zraci vany
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Multifunkcni cukrarskeé stroje
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108 /95/95 cm

CHEFLCD 12 144 kg
CHEF LCD 30 206 kg
@ CHEFLCD 60 260 kg

40/53/63 cm

HEF .o
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A

Produkce Vsazka Pfikon Napéti Chlazeni S ¢im si CHEF poradi?
CHEF LCD 12 12 kg/cyklus 3-12 kg 6,3 kW 400 V voda Cukrarské krémy, tésta, temperovani ¢okolady,
Vsazka Prikon Napéti Chlazeni CHEF LCD 30 30 kg/cyklus 15-30 kg | 6,5kwW 400 V voda vyroba zmrzlinové smési, ganache, sirupy, zelé,
TMEGO 20 - 60 kg 1 kw 230 V vzduch CHEF LCD 60 55 kg/cyklus 30-55kg | 8,5 kW 400 V voda lesklé polevy, marmelady, a mnoho dalsiho
ﬂ Zabudovana Usnadriuje &i§téni jak v prib&hu vyroby, Pokud nespotrebujete celou napln, 0 Siroky oto&ny vypustni Umoznuje primé vypusténi i hustych smési. | husty vychlazeny vyrobek ze stroje
sprcha a nezavisle tak pri bézné udrzbé. stiskem tlacitka mdzete jednoduse kohout Dals$i moznost je pak pri pootoceni kohouty dostanete skute¢né jednoduse a bez

vyplachovatelny
vypustni ventil

Lisovana nerezova
vana

Jednoduché tlacitkové
ovladani

Funkce udrzovani
a homogenizace

Systém bain-marie

VSechny vnitini ohyby jsou zaobleny.
Pri ¢isténi se vam proto nestane, ze byste
se s kartackem nékam nedostali.

Zakladni model je ovladan pomoci péti
tlacitek. Plné dostacujici pro provozy, kde
se pasterizuje pouze zmrzlinova smés.

Po dokonceni pasterizace, je vhodné smés
nechat dozrat, aby se vSechny slozky ve
smési dokonale spojily. Tento proces mdze
probéhnout primo ve zraci vané, nebo

v pasterizatoru.

Neprimy ohrev umoznuje Setrné ohrivani
(stejné rychlé jako u primého ohrevu)
i chlazeni produktu.
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vyplachnout kohout po kazdém odbéru. Pri
finalnim cisténi je pak skvélou pomocnici
zabudovana sprcha.

Diky zaoblené vané z jednoho kusu nerezi
bude cisténi opravdu jednoduché. Uz zadné
dolovani zbytku smési z nepristupného

rohu.

Snadny a efektivni. V jednoduchosti je krasa.

Pokud usilujete o dokonale jemnou smés,
je proces zrani opravdu kli¢ovy. Diky
technologii Frigomat tak kazdé rano mlzete
mit nachystanou pasterizovanou a vyzratou
smés.

Pripalil se Vam nékdy vyrobek? V nasem
stroji se to diky systému bain-marie stat
nemUze.

Lopatky stiraji stény
a dno valce

Presnost nastaveni
teploty 1°C v rozsahu
0-115°C

AZ 60 program(

Tlacitka pro rychly
pristup

vypoustét i husté produky mimo stroje.

Odpruzené stérky ve spolupraci se

systémem bain-marie zabezpedi, ze ani ty

nejcitlivéjsi smeési ve stroji nepripali.

Umoznuje pripravu Sirokého spektra
produktd od odpalovaného tésta, pfes
dlouze varené povidla az po vychlazeny
zloutkovy krém.

Stroj dostanete s 30 prednastavenymi
programy, které mazete doplnit o dalSich
30 dle vasich vlastnich receptd.

Umoznuji rychle spusténi pasterizace
zmrzlinové smési, vareni nebo
nejpouzivanéjsiho receptu, bez nutnosti
vchazeni do menu stroje.
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zbytec¢ného plytvani surovinami.

Pfi vypousténi navic odpada nutnost
Cistit valec stérkou.

Nastavitelna teplotni kfivka v prdbé&hu
pripravy receptu, VAm pomuUze pfipravit
i komplikované recepty s nékolika cykly
ohfivani a chlazeni.

Nebavi Vas listovat v kucharce? Nevadi!
VSechny Vase oblibené i méné oblibené
recepty si naprogramujete do stroje.

Mate opravdu oblibeny recept? Jednoduse
si jej nastavite na nékteré z tlacitek pro
rychly pfistup. Pak jej mlzete zpustit
zmacknutim jednoho tlacitka.
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Vyrobniky slehacky

Vyrobniky slehacky

| X/PRIGONAT

P

KREAM 2,5 25 kg
& KREAM 9/6 37 kg

23/29,5 cm

KREAM

& .,

Zasobnik
KREAM 2,5 2,5 kg/h
KREAM 9/6 9 kg/h

Vykon Porce/h Prikon Napéti
50 kg/h 230 0,5 kW 230V
100 kg/h 230 0,5 kW 230V

Chlazeni
vzduch
vzduch

FAKTA

Vana dochlazovana na
4 °C

Kompresorové chlazeni

Kompletné
rozebiratelné kovové
naslehové Ustroji

Vyjimatelna vani¢ka
na smetanu

Ovladani pomoci
jednoho tlacitka

Vana i vydejni nos je dochlazovan na 4 °C.
Diky tomu odpada nutnost sledovat kvalitu
smetany v prlbé&hu dne.

Vyrobnik je vybaven standardnim
kompresorovym chlazenim. Tento zpUsob
chlazeni vynika svoji Uspornosti, vysokym
chladicim vykonem a spolehlivosti.

Vyrazné usnadnuje Cisténi a udrzbu.
Celé naslehové Ustroji je kovové a lehce
rozebiratelné. Kompletni vyrobnik tak
jednoduse rozeberete bez pouziti naradi.

Také se vam nechce Cistit zbytky smetany
z chlazeného zasobniku stroje? Vsadte na
vyjimatelnou nadobku, kterou

pri ¢isténi snadno vytahnete a umyjete

v teplé vodé.

Vyroba slehacky ze smetany se aktivuje
stiskem jednoho tlacitka, na které stroj
reaguje okamzité. Diky tomu pokazdé
vyrobite pouze tolik Slehacky, kolik je
pravé potreba.
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UZ zadné odkladani lahve se Slehackou do
lednice. Nas vyrobnik se o vSe postara uplné
sam. Vyrobena Slehacka je navic vyrazné
kvalitnéjsi a levnéjsi nez ta ze spreje.

Uz zadny peltiérQv Elanek, uz zadna
zkazena smetana. Profesionalni reseni je
jediné kompresorové chlazeni. Diky nému
dosahnete vzdy té nejlepsi slehacky.

Zijeme sice v dobé plastové, ale nékteré
véci jsou zkratka lepsi kovové. V nasem
vyrobniku je vée od Cepadla az po vydejni
nos kovové. Tu¢né zbytky smetany proto
vycistite vyrazné jednoduseji, a to vSe bez
pouziti naradi.

Pokud ¢isténi neni vasim konickem,

k uloZzeni smetany staci pouzit integrovanou
vani¢ku. Pokud vas vSak umyvani vylozené
nebavi, mlzete do vyrobniku vloZit rovnou
tetrapak se smetanou.

UZ zadna hromada lahvi na vyrobu Slehacky
za barem. Od ted jiz budete mit pouze
jeden stroj, ktery bude vzdy pripraven

vSechno se zmacknutim jednoho tlacitka.

& 30kg

24 cm

KING

Zasobnik

KING 2 kg/h

Vykon Porce/h | Prikon Napéti
50 kg/h 230 0,5 kw 230V

Chlazeni
vzduch

Jednoduse
nastavitelny nasleh

Moznost pouziti
slazené nebo
ochucené smetany
(v€etné veganskych
variant)

Vydej Slehacky pomoci
elektroventilu
*pouze u KING

Automaticky Cistici
rezim
*pouze u KING

Nasleh nastavite pomoci kolecka na
Cerpadle. Zména nastaveni se ve vydeji
projevi priblizné po vteriné produkce. Stroj
dosahuje az 300% nasleh.

S vyrobnikem slehacky vyrobite kromé
vynikajici slehacky také delikatni mousse
nebo parizsky krém. Diky tomu je vyrobnik
pouzitelny v cukrarské vyrobé, a to nejen na
finalni zdobeni.

Umoznuje presné davkovani. Naslehovy
labyrint navic zlstane natlakovany po kazdé
davce, diky cemuz bude mit kazda porce
Slehacky tu nejlepsi kvalitu od zacatku az
do konce vydeje.

Pro kazdodenni Cisténi uz nemusite stroj
rozebirat. Diky automatickému Cisticimu
rezimu se stroj udrzuje velice rychle

a snadno. Sam se vydcisti.
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Zda se vam slehacka prilis hutna? Na
vyrobniku $lehacky si pro kazdy vyrabény
produkt nastavite otocenim kolecka nasleh
velice snadno — od lehké ¢okoladové pény
az po hustou $lehacku k vyrobé dortd.

Neomezujte se pouze na Slehacku do kavy.
Nas vyrobnik je véestranny pomocnik —
zvladne vyprodukovat vse od Slehacky, pres
parizsky krém az po lahodny mousse.

Aby kazda porce slehacky byla dokonalym
gurmanskym zazitkem, elektroventil na
regulaci pritoku $lehacky rozhodné nesmi
chybét. Ten umoznuje nastaveni presnych
davek a soucasné uchovava smetanu

v naslehovém labyrintu pod neustalym tlakem.

Casté a namahavé ¢&isténi je davnou
minulosti. Vyrobnik King ma automaticky
Cistici rezim, ktery tuto nudnou a c¢asové
naro¢nou praci udéla za vas.



Navrh vaseho
provozu

Spliite si prani a otevrete si vlastni
cukrarnu. My vam poskytneme
komplexni navrh vaseho provozu.

Vzdycky jste snili sladky sen o otevie-

ni vlastni cukrarny €i zmrzlinarny, do kte-
ré se zakaznici jenom pohrnou? V tom vam
radi pomiZeme. CESK je na trhu jiZ od roku
1992 a za tu dobu jsme ve snaze dosahnout
tohoto cile podpofili stovky zakazniku.
Nezalezi na tom, v jaké situaci se zrovna
nachazite, zkusenosti mame s nejrtznéjsi-
mi provozy — od malych zmrzlinovych stan-
ku az po luxusni cukrarny s kompletni cuk-

rarskou vyrobou.

Navrh provozu
krok za krokem

Prvnim krokem je vytvoreni realistického
podnikatelského zaméru, véetné posouzeni
vhodnosti umisténi a realisticnosti financ-
ni navratnosti. Za svoji praxi mame radu
zkusSenosti a vime, jaka cisla a predpokla-
dy jsou realisticka, aby vam bylo podnika-
ni zdrojem radosti. Nebojte se nas vyhledat
i zcela v zarodku vasich plani, pomtzeme
vam je zhmotnit.

Dalsim krokem je navrzeni provozu. Ten
spolu navrhneme tak, aby nejen odpovidal
vasim predstavam, ale také byl maximalné
funkéni. Na pomoc mame zdatného archi-
tekta i technicky nadané specialisty, ktefi
pro vas navrhnou krasny a funkcni prostor.
V dalsim kroku vam na zakladé podnikatel-
ského zaméru nas tym odbornikt pomuize
zaridit technické vybaveni cukraiského pro-
vozu tak, aby pro vas vase prace byla sku-
teénou radosti.
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V pripadé zajmu jsme rovnéz schopni za-
jistit i kompletni projektovy management,
abyste si zbytec¢né nemuseli lamat hlavu
s tim, jaky femeslnik vam nalepi obklad

a jaky stolar vyrobi barovy pult.

V neposledni Fadé vam radi pomizeme
také se splnénim hygienickych standardu,
a to i diky nasemu partnerstvi s pravni-
mi experty. Pod nasim odbornym vedenim
vam sestavime také systém analyzy rizika
(HACCP), diky kterému budete presné veé-
dét, jak uéinné predchazet rizikim ohro-
zujicim bezpecnost vyrabénych potravin.

Co kdyz nechci novy
provoz, ale jenom
rekonstrukci?

Novy provoz v planu nemate, ale rekon-
strukce soucasného prostoru by se vam
hodila? | v tomto pfipadé vam radi pomu-
Zeme. At uz mate v planu kompletni pre-
stavbu nebo spiSe doplnéni stavajiciho vy-
baveni, s nasim tymem se tohoto ukolu

s potésenim ujmeme.

V pripadé instalace novych technologii vas
samoziejmé zaucime a ukazeme, jak stro-
je funguji. V nasem skolicim stredisku po-
radame celou Fadu odbornych skoleni pod
taktovkou certifikovanych mistrt cukrart
z celé Evropy. Vam pak zlstane jen radost
z mnozstvi usetfené prace a casu, ktery
muzete naplnit lépe nez doposud.

CESK

Desatero vyhod
servisu CESK

01 Stala dostupnost nasi
servisni podpory.

02 Rychlé Feseni vaseho
problému.

03 Skutecné vstricné a lidskeé
jednani.

04  Odborna zruénost nasich
techniki.

05 Dostatecna kapacita i pfi
nejvytizenéjsich mésicich
sezony.

06 Doprava objednanych
stroju aZ na misto.

07 Kompletni montaz stroju.

(01:] Zaskoleni vasi obsluhy.

09 Pravidelné servisni
prohlidky

10 PFima servisni linka
k vaSemu maximalnimu
komfortu.

CESK, a.s.

Jarni 1058/44i
614 00 Brno - Malomérice
Ceska republika

+420 511189 990
info@cesk.cz

Spickovy

www.cesk.cz

servis je pro

nas zaklad

Kvalita, cena, vzhled - to
vSechno jsou dilezité as-
pekty, které pii vybéru
zmrzlinového stroje hraji
velkou roli. Casto se vSak
zapomina na jednu zasad-
ni véc, a to na nabidku za-
Skoleni a udrzby. Hodnotu
techto sluzeb jsme si vzdy
jasné uvedomovali, pro-
toze neni nic horsiho, nez
kdyz stroj prestane plnit
svuj ukol uprostied sez6-
ny. | proto vam spolu s ob-
jednanym strojem nabizi-
me také skuteéné vynika-
jici servisni podporu.

Ta zahrnuje vsSe od bez-
pecné dopravy stroje pres
zasSkoleni obsluhy az po
zarucni a pozarucni servis.

Navrh provozu
krok za krokem

Moc dobre vime, jak draho mo-
hou vyjit chyby zplisobené ne-
dostatecnym zaskolenim. Vel-
ky duraz proto klademe na za-
uceni, diky kterému bude mit
vase obsluha fungovani stroju v
malicku. To je prvni kli¢ k jejich
dlouhé Zivotnosti.
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Druhym klicem je spravna
udrzba. Stejné jako v auté mé-
nime olej, i stroje na zmrzlinu
je potreba pravidelné kontro-
lovat, Cistit a pripadné obmé-
novat opotrebované soucastky.
A to idealné mimo rusnou letni
sezonu, tedy v zimé, kdy vétsi-
na cukraf a zmrzlinari nader-
pava sily.

Pravé v této dobé provadi-

me odborné servisni prohlid-
ky, béhem kterych vas stroj ro-
zebereme, vyCistime, vyméni-
me tésnéni a otestujeme jeho
funkénost. ltkkdyby se objevil
jakykoliv problém, vse stihne-
me hravé vyresit jesté predtim,
nez zacne oblibena letni sezo6-
na. To vam usetfi ¢as, penize

a také zbytecné starosti.

Nadstandardni
sluzby jsou nase
specialita

Svoji praci mame radi a snazi-
me se ji délat, jak nejlépe umi-
me. Nase dlouholeté zkuSenos-
ti nam umoznuji vyuzit odbor-
né know-how naplno a poradit
si s jakymikoliv zadrhely. Diky
tomu mate jistotu, ze perfektni
zmrzlinové stroje budou plnit
svuj ukol po dlouhou fadu let.

(2%)
=



Pribéh
CESK

Nas pfibéh zaéina na zaéatku _— 'y CESK, a.s.
devadesatych let, kdy jsme se - " :
rozhodli zalozit podnik, ktery bude
dodavat to nejlepsi vybaveni. Do
této mise jsme se pustili s nadSenim

Jarni 1058/44i
614 00 Brno - Maloméfice
€eska republika

a za tyto roky jsme méli moznost F , : +420 511189 990
obslouzit tisice zakazniki ze vSech ‘ ‘

moznych gastro provozu.

Predame vam
cukrarsky kumst
i dlouholeté
know-how

Cukrarska a zmrzlinarska vy-
roba je nasi srde¢ni zalezitos-
ti, proto jsme nasim zakazni-
kum odhodlani predat vydat-
nou davku naseho femeslného
kumstu.

Neméné dilezita je vSak také
znalost o fungovani a Gidrzbé
potravinarskych stroji. Spoleé-
né se stroji od nas vam proto
predame také nase dlouholeté
zkusSenosti, co se tyce obslu-
hy stroju a spravnych procesu.
K dispozici vam bude také nase
perfektné zarizené Skolici cen-
trum, kde se naucite, jak délat
jednu z nejlepsich zmrzlin Siro-
ko daleko.

Timto nase prace ovSem ne-
konci. Nasimi zakazniky ztsta-
vate i po nakupu stroje. Mozna
se k nam budete vracet na Sko-
leni nebo vyuzijete nas pona-
kupni servis. Pokud se vas stroj
nahle pokazi, jsme pfipraveni

k vam pfijet a vSe co nejrych-
leji napravit.. Na pomoc mame
zkusSené techniky i radu na-
hradnich soucastek, diky kte-
rym vam pomuzeme zachranit
témér jakoukoliv situaci.

o1

Jsme rodinna
firma s velkym
srdcem

V jadru jsme rodinna firma,

a to je nase vyhoda.

Véci délame s laskou a k za-
kaznikliim pfistupujeme in-
dividualné. To je takeé je-

den z dlivodu, proé nevaha-
me jit za hranice svych povin-
nosti a udélat vse, co je v na-
sich silach, abychom uspo-
kojili vase potieby. Uz davno
jsme si uvédomili, Ze byt pou-
hym distributorem technologii
nestaci. V ramci naSich slu-
Zeb vam proto pomuzeme na-
vrhnout, vymyslet a spocitat
provoz tak, abyste mohli svoji
cukrarnu nebo kavarnu rozjet
naplno. Pokud mate vlohy dé-
lat skuteéné cukrarské umeni,
mozna to objevite pravé

u nas. Nebyli byste prvni.

»| po dlouhé dobé mam
pro svoji praci stale
zapal - rad objevuji
nové véci a stroje mé
bavi. To, co délam, je pro
meé skutecné srdecni
zalezZitost a vétsinu
nasich zakaznikt navic
osobné znam.*

- Michal Cerny,
majitel spolecnosti

info@cesk.cz
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